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LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO
PAN DE PAN PAN DE PAN DE TRIGO PAN DE PAN CHIA Y
CENTENO 50% INTEGRAL ESPELTA INTEGRAL NUECES CON QUINOA
100%. INTEGRAL 100% 100% CENUEZA
24H NEGRA 24H.
FERMENTACION FERMENTACION
PAN DE PAN GALLEGO PAN DE PAN DE RANCHERITO RANCHERlTQ
CENTENO 100% TRITORDEUM 100% CALABAZA | »44 FERMENTACION | 24H FERMENTACION
CENTENO TOSTADO
24H FERMENTACION
PANDE ESPELTA PAN DE
ROSCA PAN DE VIENA BLANCA CON MOSTAZA Y PAN GALLEGO | PAN GALLEGO
GALLEGA SEMILLAS DE QUESO CON
AMAPOLA PIPAS DE
24H. FERMENTACION CALABAZA
PAN DE PAN DE VIINO MONA GALLEGA PAN DE
PAN DE ESPELTA TINTO CON CHOCOLATE Y
PAN SOBAO KHORASAN MOLDE NUECES Y 24H NARANJA
100% ESCALDADA PASAS FERMENTACION 24H
24H FERMENTACION FERMENTACION
PAN DE RANCHERITO PAN DE 4 PAN MURCIANO
PAN DE ALGARROBAY QUESOS
SEMILLAS NARANJA 24H FERMENTACION 24H

24H. FERMENTACION

24H FERMENTACION

FERMENTACION

PAN DE CAMPINA

24H. FERMENTACION

PAN RUGBROD

PAN PAYES

24H. FERMENTACION

www.otonobrador.es @
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